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CRIANZA EN LIBERTAD:
ESENCIA DE LA EXCELENCIA.

El secreto de la excelencia de nuestras
carnes reside en el cuidado exquisito
dedicado a la crianza de nuestras reses.

Nuestras terneras, criadas en plena
libertad en las nuestras extensas
dehesas, gozan de la compafia
constante de sus madres. Este entorno
libre de estrésy la ausencia de practicas
de engorde agresivas permiten su
desarrollo natural.

En una simbiosis Unica, combinamos la
alimentacién materna con pastos puros,
libres de tratamientos quimicos, piensos
convencionales y cereales, privilegiando
lo vegetal y lo natural.

Todas nuestras reses estan registradas
e identificadas de acuerdo con las
normativas vigentes.

CONTROL DE PRODUCCION.

- Controlamos meticulosamente cada
etapa del proceso, desde el nacimiento
del animal hasta su sacrificio en
nuestro matadero exclusivo.

- Priorizamos el bienestar de nuestro
ganado, mejorando su calidad de vida
mediante cuidados especificos.

- Implementamos un tratamiento
considerado para nuestros animales,
asegurando gue los becerros experi-
menten el minimo estrés, garantizando
asi la produccién de carne de calidad
optima.

CALIDAD PREMIUM:
100% PRODUCTO NACIONAL.

VALOR MEDIOAMBIENTAL:

SOSTENIBILIDAD EN CADA PASO.

Comprometidos con la preservacién del
medio ambiente, adoptamos un sistema
de produccién extensivo y sostenible.

Aprovechamos los recursos naturales de
manera consciente, haciendo uso del
pastoreo para lograr un equilibrio

armonico entre produccién y conservacion.

Nuestro ganado coexiste en perfecta
armonia con la fauna y flora circundante,

convirtiéndose en un elemento integral del
ecosistema. Este enfoque integrado refleja

nuestro compromiso con la responsabili-
dad ambiental y la conservacién de la
biodiversidad.

RIGUROSIDAD PARA
EL BIENESTAR ANIMAL.

CONSUMO SALUDABLE.

- Nuestras carnes ofrecen una experien-
cia sensorial y un deleite para el
paladar, destacidndose por su perfil
saludable.

- Rica en proteinas, hierro y fésforo,
nuestra carne es baja en caloriasy
materia grasa, constituyendo una
fuente de vitaminas

(B13y B3) y acidos grasos poliinsatura-
dos de la serie omega 6.

La carne de nuestros animales destaca por su calidad y jugosidad excepcional,
gracias a su elevado grado de marmoleado. La distribucién de la grasa se infiltra
dentro de las fibras musculares, proporcionando un veteado superior que contri-
buye a su excelencia. Seleccionamos cada pieza de manera individual para
garantizar su singularidad en textura, terneza, sabor y aroma.




SINFONIA DE SABOR:
BURGERS GOURMET, DE RESES
CRIADAS EN PLENA LIBERTAD.

Nuestras hamburguesas gourmet ofrecen una experiencia Unica, fusionando la
extraordinaria jugosidad, ternura y sabor, destacando gracias al alto grado de
marmoleado presente en nuestras carnes de Angus, Wagyu y Buey. Variedades de
excepcion:

Don Angus: La raza Aberdeen-Angus, una de las mas antiguas del mundo, se

distingue por su calidad excepcional. Nuestras hamburguesas resaltan la excelencia
de esta raza, reconocida a nivel mundial por la superior calidad de sus carnes.

Don Wagyu: Proveniente de la noble tradicion japonesa, el Wagyu es conocido por
su infiltracién de grasa, que aporta una textura y sabor inigualables. Descubre la
exquisitez de nuestras hamburguesas Wagyu, una delicia gourmet.

Don Buey: Criadas y alimentadas en las dehesas de Espafia, nuestras hamburguesas
de Buey ofrecen una experiencia tnica. El entorno natural y la alimentacién cuidada
contribuyen a la calidad premium de estas hamburguesas.

UN ENVASE INNOVADOR:
PARA LAS MEJORES MATERIAS PRIMAS.

El sistema de envasado ofrece unos excelentes resultados en cuanto a la conserva-
cion de la carne. Mediante este método se consigue que solo una baja concentra-
cion de oxigeno permanezca en el envase tras evacuar el aire, inhibiendo el
crecimiento de microorganismos aerébicos v las reacciones de oxidacién.

Asegura la frescura del producto durante un periodo de tiempo muy superior
respecto a otros envases convencionales, por ol que prolonga su vida Gtil.

Mantiene en perfectas condiciones su magnifica textura y su excelente sabor y no
altera sus propiedades nutricionales ni cualidades organolépticas.

MAYOR SEGURIDAD
ALIMENTARIA

PRODUCTO CALIDAD
FRESCO GARANTIZADA

ENVASE
INDIVIDUAL

MEJOR
CONSERVACION

PRODUCTO ENVASADO AL VACIO
MANTENER REFRIGERADO ENTRE 0°C Y 4°C
SIN GLUTEN | SIN LACTOSA
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BURGER DON ANGUS
JUGOSO DELEITE GOURMET.

Las hamburguesas gourmet Don Angus tienen una extraordinaria jugosidad,
ternuray sabor, gracias al alto grado de marmoleado de nuestra carne de Angus.
Aberdeen-Angus es una de las razas bovinas mas antiguas del mundoyy,
actualmente, una de las mas populares a nivel mundial por la excelente calidad de
sus carnes. Criadas y alimentadas en plena libertad en las dehesas de Espanfa.

PESO NETO ENVASES
320 g (2x160 9) ’ INDIVIDUALES

CARACTERISTICAS DEL ENVASE ey
PRESENTACION PESO UNID. ENVASE UNID. | CAJA

Estuche 160gx2 2 unid. 12 unid.
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BURGER GOURMET

BURGER DON WAGYU

EXQUISITA EXPERIENCIA CULINARIA.

Las hamburguesas Don Wagyu ofrecen una experiencia culinaria Gnica al utilizar
carne de Wagyu, originaria de Japén. Criadas en total libertad en las dehesas de
Espafia, nuestras reses de Wagyu disfrutan de un entorno idilico que contribuye a la
excepcional jugosidad y sabor de cada hamburguesa. Sumérgete en Ia autenticidad
Y exquisitez de Don Wagyu, donde la tradicion japonesa se fusiona con el bienestar
de nuestras reses en las tierras espafolas.

PESO NETO ENVASES
320 g (ZX]GO g) ' INDIVIDUALES

CARACTERISTICAS DEL ENVASE e ——
PRESENTACION PESO UNID. ENVASE UNID. | CAJA

L Estuche 160gx2 2 unid. 12 unid. !




BURGER DON BUEY
AUTENTICIDAD EN CADA BOCADO.

Las hamburguesas Don Buey se distinguen por ofrecer una experiencia gastrono-
Mica excepcional. Proveniente de reses criadas en libertad en las dehesas de

PESO NETO
320 g (2x160 g) | 2 ENVASES

r——- CARACTERISTICAS DEL ENVASE e —
PRESENTACION PESO UNID. ENVASE UNID. | CAIA

l Estuche 160gx2 2 unid. 12 unid. J—

DON BUEY

BURGER GOURMET

320 g (2x160 g)

BURGER IBERIAN BEEF
CALIDAD AVILENA EN CADA BOCADO.

Iberian Beef se erige como Ia eleccién predilecta para Ia hosteleria, ofreciendo una
experiencia culinaria Unica y exclusiva. Proveniente de razas autéctonas de la
peninsula ibérica, cada porcién de Iberian Beef cuenta una historia de tradicion y
calidad. Su marmoleado excepcional y la crianza cuidadosa elevan este producto a
un nivel superior, convirtiéndolo en Ia opcion ideal para aquellos establecimientos
gue buscan destacar en la escena gastronémica con un toque de autenticidad.

PESO NETO VASE
320 g (2x160 g) | 2 ENVASES

CARACTERISTICAS DEL ENVASE  =emm
l PRESENTACION ~ PESO  UNID. ENVASE UNID. | CAJA

L Estuche 160gx2 2 unid. 12 unid. J—




